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EAN:

5410832403934 CE
5410832104459 HE

Numéro d'article:

40393

TM:

NL

sauce froide

Origine

Pays d'origine: Belgique

Nom légal: sauce Andalouse

PAUWELS

Pauwels Andalouse 2.9kg

Spécification Produit Date: 21/11/2025

https://psinfoodservice.com/fr/brand/9683-pauwels/
https://psinfoodservice.com/fr/
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Ingrédients

49.5% huile de colza, purée de tomates, vinaigre, moutarde (eau, vinaigre, graines de moutarde,

acidifiant: acide citrique, épice), sirop de glucose-fructose, 4.2% jaune d'oeuf de poules élevées au
sol, sel, amidon modifié, colorants: rouge de betterave, extrait de paprika, caramel ordinaire,

caroténoides, acidifiants: acide lactique, acide citrique, plantes aromatiques, exhausteur de goût :
glutamate monosodique, épices (contient moutarde), épaississant: gomme guar, oignons en poudre,

sauce worchester (eau, sucre, vinaigre, mélasse, purée d'oignons, sel, tamarin, clou de girofle,

extrait de gingembre, extrait d'ail), conservateur: sorbate de potassium, extraits d'épices,
antioxydant: calcium disodium EDTA
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Ingrédients sous forme de tableau

Ingrédient Pourcentage

huile de colza 49.5%

purée de tomates

vinaigre

moutarde

sirop de glucose-fructose

jaune d'oeuf de poules
élevées au sol

4.2%

sel

amidon modifié

colorants: rouge de betterave,

extrait de paprika, caramel
ordinaire, caroténoides

acidifiants: acide lactique,

acide citrique

plantes aromatiques

exhausteur de goût : glutamate
monosodique

épices (contient moutarde)

épaississant: gomme guar

oignons en poudre

sauce worchester (eau, sucre,

vinaigre, mélasse, purée
d'oignons, sel, tamarin, clou de
girofle, extrait de gingembre,

extrait d'ail)

conservateur: sorbate de
potassium

extraits d'épices

antioxydant: calcium disodium
EDTA
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Sans OGM: Oui

Irradié: Non

Allergènes

Avec
Peut contenir des

spores
Sans

Non
fourni

les céréales contenant
du gluten

arachides pistache

blé soja noix de macadamia

seigle lait céleri

orge fruits à coque moutarde

avoine amande sésame

épautre noisette sulfites

kamut noix lupin

crustacés noix de cajou mollusques

oeufs noix de pécan

poisson noix du brésil
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Marques de qualité et caractéristiques

Caractéristique Est applicable Réclamation sur l'étiquette

Contient du glutamate Oui n/A

Contient du poulet et de la volaille Non n/A

Contient du lactose Non n/A

Contient du boeuf Non n/A

Contient du porc Non n/A

Préparation

Aucune préparation nécessaire

Paramètres chimiques

Propriété chimique Valeur Val max. Unité de mesure

pH 3.05 3.65

Valeurs nutritionnelles

Produit

Par 100 (g)
Par portion

(15 g)
RI*/GDA

Énergie (kJ/kcal) 2048 / 497 307 / 75 4%

Matières  grasses 51.2 g 7.7 g 11%

dont acides  gras  saturés 4.2 g 0.6 g 3%

Glucides 6.3 g 0.9 g

dont sucres 4.3 g 0.6 g 1%

Protéines 1.5 g 0.2 g

Sel 2.3 g 0.35 g 6%

sel ajouté 2.1 g 0.32 g

Apport de référence pour un adulte-type moyen (8400kJ/2000kcal).*
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Paramètres sensoriques

Geur olie, eigeel, tomaat, kruiden en specerijen

Kleur oranje-rood met groene stukjes

Smaak olie, eigeel, tomaat, kruiden en specerijen

Consistentie homogene saus

Conditions de stockage

Procédure Conditions  de stockage Température (°C) Période

après production frais / sec 9 mois

réception grossiste frais / sec 3 mois

Remarque générale pour

toutes les conditions de

stockage

We adviseren de saus na opening koel te bewaren en binnen
de maand te verbruiken.

Méthode de conservation non applicable

Mode d'emploi sur l'étiquette

Instructions de stockage sur

l'étiquette
À conserver au frais et au sec.

Type de date d'expiration À consommer de préférence avant le

Emplacement de la date de

péremption sur l'emballage
voir pot

Set microbiologique

après  production (moyenne)

Plate count aerobe moins que 300000 UFC/g

Lactobacillus moins que 300000 UFC/g

levure moins que 30000 UFC/g

champignon moins que 3000 UFC/g
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Logistique

Hiérarchie logistique

unité de consommation - 5410832403934 - Pauwels Andalouse 2.9kg

unité de vente - 5410832104459 - Pauwels Andalouse 3x2.9kg

Détails logistiques

unité de consommation

Nom d'article Pauwels Andalouse 2.9kg

Appelation courte

EAN 5410832403934

Numéro d'article producteur 40393

Code Intrastat 21039090

Numéro CE

Emballage (LxBxH) pot (148mm x 148mm x 219mm)

Quantité estimée Oui

Contenu net 2.9 kg

Poids net 2.9 kg

Poids brut 3.015 kg

Nombre de portions par
emballage

Min nombre de portions dans
l'emballage

Max nombre de portions dans
l'emballage
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unité de vente

EAN 5410832104459

Numéro d'article producteur 40393

Emballage (LxBxH) carton (460mm x 154mm x 231mm)

Poids net 8.7 kg

Poids brut 9.045 kg

Nombre d'unités dans cet
emballage

3

palette

Palette (palette + charge) (L x l
x H)

euro pallette (1200mm x 800mm x )

Nombre de cartons sur cette
palette

72

Nombre de boîtes par couche 12

Nombre de couches par
palette

6

Matériau d'emballage

Détails du contact

PauwelsAdministrative:

customer.services@pauwels-sauces.com

+31 (0)3 475 04 75

Dernière mise à jour le 7 juin 2024

Cette spécification provient de la base de données de PS in foodservice.

Le fabricant de ce produit est responsable de l'exactitude des données.Clause de non-responsabilité

© 2025 PS in foodservice. Tous droits réservés.

mailto:customer.services@pauwels-sauces.com
tel:+31 (0)3 475 04 75
https://psinfoodservice.com/fr/
https://psinfoodservice.com/fr/disclaimer-productspecification/
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